
ふくにゃんの飲める水ようかんで夏のスイーツいかがでしょう♪

液状なので、そのままおしることしていただけます。白玉を浮かべて
夏の冷たい甘味を楽しみましょう。ちょっと手をかけて白玉をかたち
づくり、つまようじにココアパウダーをつけて顔を描いてみました。気
持ちまでほっこりゆったり。お子さまにも喜ばれそうです。

アイスクリームに添えていただくと、涼やかな和の一品に♪バニラや
抹茶など、合わせるアイスを工夫するともっと楽しめますね。あんこ
のように硬くないので、柔らかなアイスクリームによくなじみます。うつ
わは冷凍庫でしばらく冷やしておきましょう。

ティラミスの和風バージョン！？甘くないクリームチーズかマスカル
ポーネチーズとよーく混ぜて召し上がってみてください。小豆の風味
とよくマッチして、洋菓子みたいな美味しさです。ブランデーちょっぴり
たらしても。

名古屋のあんバタートーストも、飲める水ようかんなら手軽に作れま
す。イングリッシュマフィンのような気泡の粗いパンにたっぷりバター
を塗ってトーストし、水ようかんを好きなだけ絞ります。パンに染み込
む甘じょっぱさがたまりません。

もうお試しくださいましたでしょうか。名身連が中村区の有名和菓子店「小ざくらや一清」さんとのコラボ
で発売した、季節限定「ふくにゃんの飲める水ようかん」。つるりと飲めてしまえるくらい柔らかくて瑞々し
い新食感が人気です。梅雨明け早々猛暑の毎日ですが、こんな涼しいおやつで元気回復しませんか？

クリームチーズやマスカルポーネチーズと

冷たい白玉のおしるこで アイスクリームに合わせて

バターたっぷりのトーストにも


